
Carte

Là où les bouchons et les bouchées ne font qu’un. 



Apéritifs

Champagne Chemin de Terroirs, De Sousa	 16€

Crémant d’Alsace extra Brut, Domaine Rieffel, 2022	 11€

Cocktail du moment	 14€

Gin Tonic	 14€

Whisky Sour	 14€

Negroni 	 14€

Vins (demandez conseil à notre sommelière)

Bières

Bière au fût du moment	

(à la demande)	

Bières à la bouteille:

Brasserie de la Senne, Jambe de bois 33cl	 4€

Brasserie de la Senne, Taras Boulba 33cl	 4€

Brasserie de la Senne, Brussels calling 33cl	 4€

Brasserie de la Senne, Bruxellensis 33cl 	 4€

Bertinchamps, 02 Blanche 33cl	 4€

Trappiste Rochefort 33cl	 5€

Chimay Bleu 33cl	 5€

Orval 33cl 	 6€

Cantillon Gueuze 37,5cl	 8,5€

Boissons



Softs

Eau plate Bru 50cl	 4€

Eau pétillante Bru 50cl	 4€

Fritz-kola	 3€

Pajottenlander jus de pomme bio 20cl	 4€

Pajottenlander jus d’orange bio 20cl	 4€

Pajottenlander fleur de sureau bio 20cl	 4€

Limonade basilic maison 	 4€

Gingerale maison 	 4€

Boissons chaudes

Café	 3€

Espresso	 2,5€

Double espresso	 3€

Cappuccino	 4€

Thé	 3,5€



Menu

Entrées 

Plateau de fromages et charcuteries	 14€

6 huîtres / vinaigrette au raifort	 15€

Coquille Saint Jaques / ‘Nduja / fregola	 18€

Effilochée de volaille / romarin	 14€

Crèmeux de champignon / oeuf parfait	 14€

Plats

Pêche du jour / potimarron / noisette 	 28€

Pressée d’épaule de cochon /  pickels de chou	 25€

Céleri rave / gorgonzola / poire	 24€

Desserts 

Mousse au chocolat blanc / orange	 9€

Pomme / cassonade / romarin	 9€

Lunch (12h-14h)

Entrée / plat OU plat / dessert	 26€

Entrée / plat / dessert	 33€



Carte des vins

Blancs
France 

     Champagne 
Chemin des Terroirs, De Sousa	 16€/ 86€

Meuniers sur sable, Jérôme Blin	 117€

     Alsace 
Extra Brut, Domaine Rieffel, 2022	 11€/ 56€

Pinot Blanc, Vincent Stoeffler, 2024	 43€

Sylvaner, Vincent Stoeffler, 2024 	 41€

Un jour je serai, Christophe Lindenlaub, 2018	 52€

Drei manner, Vincent Stoeffler, 2023 (macération) 	 44€

     Bourgogne 
Vent d’Ange,Thomas Picot, 2022	 80€

Butteaux,Thomas Picot, 2020	 128€

Terroirs du mâconnais, Bret Brothers, 2023	 57€

Pouilly-Fuissé, Domaine Valette, 2019-2020-2021 	 105€

Chorey les Beaunes, Chapuis, 2023	 78€

La Réserve de l’Alouette, Pascal Henriot 2023	 46€

Découvrez notre sélection de vins au verre, 

renouvelée régulièrement par notre sommelière Camille.  

Demandez-lui conseil pour sublimer votre expérience.



     Beaujolais 
Classic Chardonnay, Domaine des Terres Dorées, 2024	 42€

     Jura 
Perle, Damien Courbet, 2020	 68€

Terre du Lias, Domaine de la Borde, 2023	 79€

Château Chalon, Damien Courbet, 2013	 123€

     Savoie 
La Bergerie, Domaine du Gringet, 2023	 78€

Ensemble, Domaine de Côtes Rousses, 2023	 65€

     Loire 
Clos de la Genaiserie, Domaine des Brumes, 2023	 58€

Orangette, Domaine Bobinet, 2024	 55€/ Magnum 115€

Poil de Lièvre, Domaine Bobinet, 2023	 57€

Les Gruches, Florent Bejon, 2021	 78€

     Côte du Rhône 
Chateauneuf du pape, Elodie Jaume, 2019	 67€

     Languedoc-Roussillon 
Frissons d’Ombelles, Domaine de la Marfée, 2023	 52€

     Bordeaux 
Lagravette, Château Peyredon, 2023	 56€

    Sud-Ouest 
Amourette, Domaine Les Hauts de Riquets, 2023	 42€

Mauzac, Poivre d’Âne, 2024	 46€

Ixilune, Imanol Garay, 2018	 74€

    



Italie 

     Emilia-Romagna 
Posca Bianca Perpetuo, Orsi Vignetto san Vito (solera)	 39€

Tchéquie 

     Moravie 
Chardonnay, Marada, 2018	 44€

Rouges
France 

     Alsace 
Pinot Noir Lieu Dit Salzhof, Vincent Stoeffler, 2022	 61€

     Bourgogne 
Coteaux de Champlitte, Pascal Henriot, 2024	 48€

Mercurey 1er Cru, Chapuis, 2021	 88€

     Beaujolais 
Côtes de Brouilly, Romain Zordan, 2022	 51€

Brouilly Vieilles Vignes, Georges Descombes, 2022	 Magnum 106€

Glou des Bret, Bret Brothers, 2023	 54€



     Jura 
Trousseau de la Vallée, Damien Courbet, 2024	 67€

     Savoie 
Black Giac, Domaine Giachino, 2023	 51€

Les Noces Alchimiques, Domaine du Gringet, 2023	 55€

     Loire 
La Caillère, Clos du Tue Boeuf, 2023	 62€

La Distraite, Eric Dubois, 2022	 59€

Capitalisme Rouge, Brendan Tracey, 2022	 42€

Gorge Sèche, Brendan Tracey, 2022	 43€

     Côte du Rhône 
La Cuvée du Minot, Domaine du Minot, 2021	 38€

Vin de Pétanque, Mas du Libian, 2024	 36€

Les Sabots de Coppi, Cave de l’Iserand, 2020	 61€

Brise Cailloux, Le Petit Domaine, 2020	 103€

     Provence 
Cochon, Domaine de Sulauze, 2024	 40€

Tradition, domaine de Richaume, 2022	 56€

     Languedoc-Roussillon 
Cassiopée, Stella Nova, 2022	 38€

Eden, Vinoceros, 2020	 47€

     Bordeaux 
Iconoclaste, Château Maupérier 	 41€

Cuvée Emilien, Château LePuy, 2020 	 83€



     Sud-Ouest 
K-Lys, Domaine Troteligotte, 2019 	 54€

K-Or, Domaine Troteligotte, 2019	 Magnum 73€


